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Mit einem Sortiment von 3.300 Weinen und 2.000
Spirituosen garantiert Del Fabro allen Kunden ein
individuelles Getrénkeangebot. Mit unseren
»Klassenbesten® sind Ihnen ,lauter Einser” sicher.

Es muss ja nicht immer Chateau Mouton Rothschild
sein: Es gibt in allen Preisklassen und Ausbaustilen
Weine, die uns besonders positiv auffallen - ihr Etikett
muss auch nicht immer ein bekannter Name zieren.
Eines haben die , Klassenbesten* immer gemeinsam:
ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhiltnis.

Die Gastronomie profitiert am meisten von solchen
Weinen, die sich gut kalkulieren lassen und dabei ein
Aha-Erlebnis vermitteln. Wenn man seinen Gésten
neue Weine prisentiert, die im Glas und auf der Rech-
nung beeindrucken, kann man sich auf den Wissens-
vorsprung von Del Fabro verlassen. In dieser Ausgabe:
die Besten in vier Klassen, von € 5,50 bis € 12,50.

siehe S. 4-9

Del Fabro: Winzer, Weine und Service mit Klasse!

Liebe Kunden! Himmlisch Waldviertler 959 00

Wodka 071
NORDERD
Pure Potato

" Vodka BIO

Die Musterschiiler. Vom lebenslangen Lernen ist heute g“nsti g
oft die Rede. Das gilt auch fiir unsere Weinexperten, die
sich bei Messen, Veranstaltungen und internen Verkos-
tungen laufend weiterbilden, um das gréf3te Weinsorti-
ment des Landes optimal auf unsere Kunden abstimmen
zu konnen. Aber auch jenseits der 15 %-Volumen ist Del
Fabro die Nummer 1: Mit einer Auswahl von

Fiay FOTATD VODES

iiber 2.000 Spirituosen setzen die besten

Bars des Landes seit Jahren auf uns. Del
Tabro fordert nun auch die Weiterbildung

alle
(11m ]\3;1rbere]13ch: éls Grun(.:ltungsinlt?lfd Nevigkeiten
er Vienna Bar Community unterstiitzen auf Seite

wir den Austausch und die Weiterent-

wicklung in der Barszene. Wie bei den
Weinen der wichtigsten Preisklas-
sen in dieser Ausgabe ist es auch

im Spirituosensegment eine klare

Sache: Die Klassenbesten finden Sie

bei Del Fabro. '7‘ M

Thr Franz del Fabro
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Das Del Fabro Vollsortiment, diesmal:

Die Hohe Sch

le des Aperitifs

»ES gibt keine zweite Chance fiir den ersten Eindruck”

- wer kennt sie nicht, diese Grundregel fiir einen guten Gastgeber? Ob

kriftige Kriuter, exotische Elixiere oder saisonale Friichte, der Fantsie

sind beim BegriiBungstrunk keine Grenzen gesetzt. Marschrichtung

ist in der gehobenen Gastronomie die Individualitét.

Mut zu neuen Ideen und kreativen Kreationen ist gefragt. Wie die
aktuelle Szene-Gastronomie ihre Géste auf ein Geschmackserlebnis

der Sonderklasse einstimmt, verrit Michael Fortner -
Barchef von Bernd Schlachers neuem Lokal, Motto am Fluss*

LAufunserem ,,Schiff* verwdhnen wir die Gdste unter anderem mit
dem ,,Arancini“. Eine Mischung aus Grand Marnier, Orangen- und

Zimtsirup. Aufgegossen mit erfrischendem Prosecco und garniert mit

frischem Thymian fiir die richtige Wiirze.“

Um auch Thre Experimentierfreude in diesem Bereich anzu-
spornen, hat das Del Fabro Team fiir Sie eine Vielzahl an
fliissigen ,Vorspeisen® gemixt und getestet.

25,0 31
071

LIQUEUR ST
GERMAIN
Elderflower

St-Germain Holunderbliitenlikor
& Szigeti Welschrieslingsekt

In der Barszene geschatzt fir
fruchtige Cocktails. Handver-

lesene Holunderbliten und
auBergewohnliches Flaschen-

design machen diesen Likor einzig-
artig. Mit Winzersekt zum Prickeln
gebracht méchte man meinen:
,Holler, die Waldfee!” i

292.% (9755)
051
BITTER TRUTH
0.8 1) Sloeberry
2 %0125 Gin
FENTIMANS
Natural The Bitter Truth Sloe-Berry
Tonic Water BlueGin &Fentimans

Natural Tonic Water

BlueGin aus dem Hause
Reisetbauer mit dem
Extrakt frischer Schlehen.
Eisgekiihlt und mit herbem
Tonic ein anregender
Genuss, der nicht nur vor
dem Essen Lust auf mehr
macht.

Arancini

2 ¢l Grand Marnier

1cl Orangesirup

0,5 ¢l Zimtsirup

10 ¢l Prosecco zum Auffiillen
im Tumbler mit Eis
Orangentwist & Thymian

93 6 [
0751 6, 071
BRIOSO. 071 MONIN
Prosecco MONIN Ganelle 20,57 0a)
DOC Orange - (Zimt) 0”’ ’
Spumante Sirup === Sirup ERAND
E C MARNIER
- Cordon
— Rouge

1

H.{ ]H MO F&IH
ﬁ ™

6,05 (79) 12,38 (15
0751 1l
SZIGETI Pl.qﬂN
Welschriesling 190 (12 Biére
m Sekt brut 0581
1 TRUMER
Pils

13, (15)

071
MERLET
Gréme de Cassis

Merlet Créme de
Cassis Liqueur

& Gosset Brut
Excellence Ghampagner

Um einen wahrhaft koniglichen
,Kir Royal” zu zaubern, mischen
Sie wenige Tropfen dieser
Johannisbeeressenz mit
Champagner (rund 1:10). Der
Verzicht auf kiinstliche Zusatz-
stoffe macht diesen Fruchtlikdr
einmalig.

Picon Biére - Apéritif a
Porange & Trumer Pils

Kult in der ,,Grande Nation®.
Bitter-Aperitif aus Orangen-
schalen, Enzian, Chinarinde und
Karamell. Mit hopfig-spritzigem
Pils ergibt sich ein sehr appetit-
anregender Drink.

23,70 (281) 13,20 (15:)
0751 071
GOSSET RINQUINQUIN

'l Brut Excellence ! 3 la Peche

RinQuinQuin a la Péche
Sieben Pfirsichsorten,
ausgewdahlte WeiBweine aus
der Provence, Pfirsichbléat-
ter und Rohrzucker sind die
Aromabringer dieses
Trend-Aperitifs aus Frank-
reich. Optimal auf Eis mit
frischer Melisse.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at



September 2010 DEL x FABRO neWS

»7Auch nach einigen Jahren Verkostungserfahrung sind die wichtigsten zwei Weine fiir
mich immer noch der ,Schmeckt mir‘ und der ,Schmeckt mir nicht‘. Wer von einem Wein

begeistert ist, kann auch seine Géste davon begeistern.”
Christoph Hess (Del Fabro)

Die wichtigsten Weine fiir die Gastronomie werden

dSWEISE

ALLROUNDER MIT 9, (1)
KLASSE =

Griiner Veltliner
Wechselberg 2009
JOHANN TOPF

D Vollreife Aromen nach Ring-
lotten und Ananas, sortentypi-

sche Wiirze im Hintergrund.

xrwve Testpaket
- Alle sechs glasweisen Weine im Del Fabro-

| . Testpaket fir sensationelle 25," (30

glasweise getrunken.
\

FRUCHTKORBERL 8.7 o
AUS MAUER .

(Pro Kunde nur ein Paket méglich!)

8,% o,m)
0751

WEISSES JUWEL
LIGURIENS

Vermentino Etichetta
Grigia Colli di Luni 09
LUNAE

D Viel Tabak, krautrige
Aromen, gelbe Mango, fast
ein ,,0sterreichisches
Bouquet.

Riesling Reisherg 2008
RICHARD ZAHEL '

D Feiner Pfirsich, weifle Friichte,
Marzipan, Sternfrucht, etwas

G Elegant und dicht, wieder Thymian.
charaktervolle mineralische
Wiirze, druckvoll mit gut ein-
gebundener Siure, gute Linge,
universal einsetzbarer

Speisenbegleiter. —

G Straffe feine Siure, schoner
Fruchtschmelz, gelbfruchtig
und schmelzig, eleganter
Nachhall, gute Struktur und
Linge, ein Fischwein von
Graden.

G Gelbfruchtig, eleganter
Schmelz, pikante Sdure, Wein-
gartenpfirsich, sehr mineralisch,
schone Linge mit Eleganz, zum
kriftigen Seafood ein Gedicht.

.
— - —

EIN WEIN 6.2
WIE EIN BERG .

ALPINES TRINK- 8. 0
VERGNUGEN .

EL NUMERO 1
DE ESPANA

Eisenberg DAC 2009
(Blaufrénkisch) Lagrein 2008 Rioja Grianza 2007
SCHUTZENHOF TRAMIN RAMON BILBAO

D Vielschichtige Aromen,
Waldbeeren, Unterholz, Wild-
kirschen und Vanille.

G Saftige Weichselfrucht, be-
tont wiirzig, etwas Zimt, Nel-
ken und Vanille, frisch und
lebhaft, perfekter Vertreter ei-
nes modernen Rioja-Stils,
warm und kraftvoll im langen
Abgang.

D Vollreife fleischige Heidel-
beeren, feine wiirzige Prei-
selbeersiifle.

D Uppige rot- und schwarz-
beerige Aromen, kandierte
Kirsch- und Erdbeerfrucht.

G Sehr siiffig, perfekte Struk-
tur, moderne trinkfreudige
Art, lebhaft und charmant,
,Kinder-Milchschnitte*, {iber-
zeugt beim ersten Schluck.

G Viel traubige Beerenfrucht
mit wiirzigen Wacholderno-
ten, wieder die typische
Wiirze von Preiselbeeren,
Wildkirschen und Pfeffer, die
Wildsaison kann kommen! ="Vl

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 3
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Back to school: Viele der Abgebildeten wurden hier auch ausgebildet.

Fundiertes Wissen iiber die besten Weine aller Klassen ist die
Voraussetzung fiir die Begeisterung Threr Giste

A0 - ¥ AW 40 Y AV veav

LTS,

Die Del Fabro-Weinprofis unterscheiden sich von an-
deren Weinberatern in mehreren Punkten: Wir ver-
fligen iiber solide Ausbildung wie Praxis sowohl in
der Weinwirtschaft als auch in der Gastronomie. Das
bedeutet aber nicht, dass wir ,,ausgelernt* wiren, im
Gegenteil. Die Praxis mit dem breitesten und tiefsten
Weinsortiment Osterreichs bringt es mit sich, dass
wir beinahe tiglich im Team Weine verkosten; man-
che, um ihre Entwicklung zu verfolgen, andere, um
sie neu kennenzulernen.

Immer wieder gibt es dabei Weine, die ,,aufzeigen®.
Sie sind sozusagen Musterschiiler, sowohl was ihre
Qualitit als auch ihren Preis betrifft.

von Josef M. Schuster

Weinbauschule Klosterneuburg

s ¥ AW f_‘.@" LAY

Die Allerbesten sind natiirlich jene, bei denen beides
herausragend ist. Es sind die Sieger aus unseren in-
ternen Preis-Leistungs-Verkostungen, als auch
Weine, die bei renommierten Weinprimierungen
und - bewertungen besonders gut abgeschnitten
haben. Um Thnen die Auswahl zu erleichtern, haben
wir die ,,Klassenbesten® in vier Preisklassen unterteilt.

Aus der Erfahrung wissen wir, dass Weine fiir die
Gastronomie ,,kalkulationsfreundlich“ sein miissen.
Deshalb finden Sie auf den folgenden Seiten die
Klassenbesten bis 5,50, bis 7,50, bis 10 und bis 12,50
Euro. Durch ihr tolles Preis-Leistungs-Verhéltnis
erleichtern sie Thren aktiven Weinverkauf und sind
eine Zierde fiir jede Weinkarte.

[ $ax 00 Veexs e © P o>
Vinifizieren muss gelernt sein
4 Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Die Klassenbesten bis € 5,50

WEISSWEIN
3 Gliser 0GZ

ERSTE+NEUE Sauvignon Blanc Klassik DOC 2009 4, (5,%)
4 Gliser 0GZ

GIRLAN Guvee Weiss 448 s.l.m IGT 2009 SIS
15/20 Vinaria

HOFBAUER SGHMIDT Riesling Klassik 2009 47 (5,
4 Gliser 0GZ

LURTON Domaine des L'Herre Manseng-Sauvignon 2009 4,% (5,%)
88/100 Falstaff

SALOMON Griiner Veltliner Hochterrassen 2009 5, (6,%)
89/100 Falstaff

SETZER Weinviertel DAG Ausstich 2009 50 (6,9
16,7/20 Vinaria

STEININGER Kamptal DAC GV 2009 4,5 (5,
88/100 Falstaff

TRIEBAUMER GUNTER TRIE WeiB 2009 55 (6,%)
90/100 Falstaff

WIENINGER Wiener Gemischter Satz 2009 5% (6,)
88/100 Falstaff

LULL Griiner Veltliner Lust & Laune 2009 4,5 (5,%)

ROTWEIN
90/100 Wine Spectator

CHAPOUTIER Cotes de Roussillon Bila Haut 2008 5, (6,%)
3 Gliser 0GZ

GHIVITE Gran Feudo Crianza 2004 5,50 (6,%)
3 Gliser 0GZ

VILLA TRASQUA Rosso Traluna 2007 4% (5,
89/100 Falstaff

ZANTHO St. Laurent 2008 52 (6,4
Silber Mundus Vini

LONIN Valpolicella Regions Collection DOC 2008 3, (4,7)

[alstall

Griiner Veltliner
Grand Prix 2010
2. Grand Prix Sieger

Y
% 4,% (5,36)
0751

=

DOCKNER
Kremstal DAG GV
Frauengrund 2009

Rund um den Berg

Josef Dockner ist eine fixe Grofie
auf dem Gottweiger Berg: Er ist
nicht nur einer der grofiten priva-
ten Winzer des Kremstals, son-
dern auch der Obmann der Winzer-
vereinigung ,,Circa Montem®, also
rund um den Berg. Vor allem Grii-
ner Veltliner und Riesling gedei-
hen auf den Lagen am Fufle von
Stift Gottweig, auch , 0sterreichi-
sches Montecassino® genannt. Der
klassische, frisch-wiirzige Griine
Veltliner aus der Ried Frauen-
grund schaffte es im heiflum-
kdmpften Falstaff Griiner Veltli-
ner-Grand Prix unter 100 Proben
auf den groflartigen 2. Platz.

Em

s
-l‘

J B

A-

Il—A

»Klassensprecher® Rainer Stubits passt als Eink&ufer auf, dass kein Winzer schummelt! Rainer Wess, Josef Fritz, Rainer Stubbits, Christoph Hess

¥ WiNe
ENTRUSIAST

88/100

Y

4,% 5,

0751

WENINGER
CGuvée Franz 2008

Franz hat viele Freunde

Einer der renommiertesten Win-
zer Osterreichs macht es Wein-
freunden leicht, seine Hand-
schrift und Kénnerschaft niher
kennenzulernen. Von Franz
Weninger und Franz del Fabro
erdacht, ist Franz ein perfektes
Beispiel fiir Trinkvergniigen auf
hohem Niveau. ,Mr. Blaufrin-
kisch“ Franz Weninger assemlierte
fiir diesen ,,Einsteiger-Wein“ sei-
ne autochthone Lieblingssorte mit
40 % Merlot und baute Franz im
groflen Fass aus. Er ist nicht nur
ein perfekter Begleiter zu vielen
kriftigen Speisen, sondern glinzt
auch mit einer Top-Bewertung im
Wine Enthusiast.

Ausgoasichont

UGZ
99949

Y

9,5 6,1

0751

PILASTRI
Rosso Piceno 2007

Biowein setzt Marken

Weitgehend unbekannt ist hierzu-
lande die Region Marken an der
Adria: Mit Weinen wie dem Rosso
Piceno 2007 aus dem griflichen
Weingut im dulersten Siiden der
Provinz sollte sich das schnell
indern. Die OGZ, Osterreichs
fiithrende Gastronomiezeitung,
organisierte eine Blindverkostung
zum Thema Preis-Leistungs-
Weine in verschiedenen Preis-
klassen. Das Ergebnis kann sich
sehen lassen: Als einziger Wein
seiner Preisklasse erhielt diese
Cuvée aus 70 % Sangiovese und
30 % Montepulciano die Hochst-
note von 5 Gldsern.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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SCARRY

Gute Auswabhl, gute Geschafte, gute Laune: Franz del Fabro, Direktor Hofrat Dipl.-Ing. Karl Vogl (HBLA-Weinbauschule Klosterneuburg)

SALON/1O

_ QUSTERREICH WEIN

Salon Sieger 2010

6,9 7,)
0751

SPAETROT GEBESHUBER
Klassik weiB 2009 (Zf,Rg)

Klassiker zum Backhendl

Nicht nur das fiir die ,,Stidbahn*
traditionelle Backhendl, sondern
auch andere Klassiker der Wiener
Kiiche schmecken mit der , Klas-
sik weif’“ mindestens noch einmal
so gut. Wie schon der Name ver-
muten ldsst, ist man bei Spétrot
ganz auf die angestammten Wein-
spezialititen von Gumpolds-
kirchen eingeschworen. Bei den
Weifden sind das die ausschlief3-
lich hier vorkommenden Sorten-
rarititen Zierfandler (oder Spét-
rot) und Rotgipfler. Die trockene,
frische Cuvée mit charmantem
Fruchtschmelz schaffte den Ein-
zug in den ,SALON®,  Osterreichs
hértesten Weinwettbewerb®.

[alstall

Die Klassenbesten bis € 7,90

WEISSWEIN
4 Gliser 0GZ
GA BOLANI Pinot Grigio 2009

4 Gliser 0GZ

ERSTE+NEUE WeiBburgunder

7’05
5’62

@)

Prunar 2009 6,

5*GV Grand Prix Falstaff

GEYERHOF Kremstal DAG GV

90/100 Falstaff

LOIMER Chardonnay/Grauburgunder Kamptal 2008

90/100 Falstaff

MAYER PFARRPLATZ Wiener Gemischter Satz 2009

5 Gliser 0GZ

PRINCIPI DI BUTERA Chardonnay 2008

3 Gldser 0GZ

SCHRECKBIGHL Goldmuskateller Pfefferer IGT 2009

3 Gliser 0GZ

TIEFENBRUNNER Pinot Grigio Classik DOG 2009

15,9/20 Vinaria

WALDSCHUTZ Kamptal DAG Riesling Venesse 2009

16,40/20 Vinaria

WIMMEH—GZERNY Riesling Weelfel 2009

ROTWEIN

16,30/20 Vinaria

BAUER NORBERT St. Laurent Schatzberg 2008

3 Gldser 0GZ

FONTERUTOLI Poggio Alla Badiola 2008 (Sangiovese)

16,20/20 Vinaria

JOHANNESHOF St. Laurent vom Steinfeld 2007

3 Gliser 0GZ

LI VELI Passamante Salento 2008

5 Gldser Gambero

PRINGIPI DI BUTERA Nero d'Avola 2007

16/20 Vinaria

TRIEBAUMER GIJNTEH Blaufrénkisch 2009

Hoher Rain 2009  6,*
6,
5,
7
69
70
6’20

6’55

(%)
@)
(@"
(GRS
@)
@,%)
(")
(%)

6’20
7’50
6,80
7’50
7’40
5’79

(7,*)
9,")
@)
9,")
(GRS
(A

Griiner Veltliner RORERT M. PARKER, JR
Grand Prix 2010 89/100
00 98
6,% ) 9,% @)
i 07al 0751
T
i STIFT ALTENBURG SAINT COSME
Weinviertel DAG 2009 Little James Basket Press (Gr)
Beten, arbeiten, kosten!
Das Weingut Stift Altenburg ist Erfolg au.? d("}I’ Korbpresse .
. . An der siidlichen Rhone zihlt
heute einer der erfolgreichsten . ..
Newcomer in der heimischen Saint Cosme zu den dltesten und
Weinszene. Das liegt zum einen an renf)mml.ertest.en Welngl{tern.
der Giite der historischen Lagen LMES’ BAY Gleichzeitig zeichnet es sich durch
F ’ 4 am Manhartsberg, die sich seit seinen modernen, sehr heutigen
" mehr als 250 Jahren im Besitz des Stl.l aus' - die Weine Slr.l.d sa.ftlg,
IFT ALTENE! e . ) fleischig und sehr zugiéinglich.
Benediktinerstifts befinden, zum . . .
anderen an der Kooperation mit Nicht nur die Lagen Gigondas und
dem Weingut Ewald Gruber in Cotes du Rhone von Saint Cosme
" Roschitz, das seit vielen Jahren als b dem. Little
Veltliner-Spezialist einen tollen by
Ruf hat. Im aktuellen Falstaff- Mythos geschaffen. Ohne Jahr-

SRR RETE

Brdsso !

Weinguide wurde der Weinviertel
DAC 2009 mit 4,5 von 5 Sternen
bewertet.

gangsangabe, ,.ein Solera®, abge-
fiillt 2008, erhielt dieser reinsorti-

¢ ge Grenache ganze 89/100 Punk-

ten bei Robert Parker.

S Bamadl!

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Die Klassenbesten bis € 10,00

WEISSWEIN
19/20 Gault Milau

FRITZ Traminer Grand Reserve Trausatz 2008 9, (11,%)
90/100 Falstaff

GROSS Sauvignon blanc Steirische Klassik 2009 9,% (11,%)
90-92/100 Falstaff

JURTSCHITSCH Kamptal DAG RI Heiligenstein 2009 9,% (11,%)
3 Gliser 0GZ

NALS MARGREID Pinot Bianco Sirmian DOC 2009  8,* (10,%)

2 Gldser Gambero

TERLAN Sauvignon Blanc Winkl 2009 9,2 (11,%)

SUSSWEIN
16,9/20 Vinaria

FEILER ARTINGER Beerenauslese 2008 9,7 (1,2)

ROTWEINE
16,9/20 Vinaria

AUER Guvee Noir 2007 (Pn,SI,Zw) 9,5 (11,%)
90/100 Parker

EBANO Tempr'anlllo Ebano 6 2007 9% (11,%)
89/100 Falstaff

ESTERHAZY Estoras Rot 2007 (Bf,Cs) 9,% (10,%)
91/100 Falstaff

GLATZER Zweigelt Dornenvogel 2008 9,% (11,%)
90/100 Falstaff

HEINRICH Zweigelt 2008 7% (9%
4 Gliser 0GZ

MARRENON Cotes du Luberon Grand Marrenon 2006 8,% (9,%) T——

2 Gldser Gambero

TERRA D'ALIGI Tatone Montepulciano d"Abruzzo 2006 7,% (9,%)
4 Gliser 0GZ
TRAMIN Guvee Rungg 2008 (Cs,Me) 8,% (10,5)

4 Gliser 0GZ

VILLA TRASQUA Chianti Classico 2006 8,% (10,%) ] (

Die Stiege der Qualitats-Pyramide! Del Fabro Verkostungsmarathon

(LA MBE mmvgg{)

WIENEr -

Y f Y Wienep WOI‘|d Wme Awal‘ds
\ Weinpreissieger 2010 Silver Medal
e \ \
7 10, 2, 9, (0,m)
8, (10,59 0751 0751
0751
GOBEL ESTERHAZY

NALS MARGREID Zweigelt Alte Reben 2007 Beerenauslese 2004

Pinot Grigio Punggl DOG 2009

Der Architekt des Zweigelt Nobel und auch noch giinstig

Durch die Familie im Weinbau Nicht nur in der heimischen
Pinot Grigio aus Tirol verwurzelt kam Hans Peter Gobel ! Gastronomie und Presse, sondern
Wenn man sich’s aussuchen kann allerdings erst als Quereinsteiger | auf der ganzen Welt ist die Reso-
. Die Kellerei Nals-Margreid ver- zum Wein. Nachdem ihm sein —— J nanz auf die fiirstlichen Weine von
fiigt {iber beste Lagen im ganzen Vater ein Hiuschen am Bisamberg o Esterhazy einfach fabelhaft. In
Weinbaugebiet Siidtirols. Im vererbt und er dieses renoviert einem der spektakulirsten
duflersten Stiden, im Ort Punggl, und umgebaut hatte, beschloss Kellereibauten des neuen Jahr-
hat der Grauburgunder seinen der gelernte Architekt, selbst tausends ist seit einigen Jahren
perfekten Standort gefunden. Wein zu keltern. Mittlerweile gilt H Josef Pusch, einer der renommier-

Zwar gilt Siidtirol innerhalb
Italiens ohnehin als DAS Weif3-
weinland, dennoch ist es eine
kleine Sensation, dass der ausge-
sprochen preisgiinstige Pinot
Grigio Punggl 2009 in der aktuel-
len Ausgabe des Gambero Rosso
mit der hochsten Bewertung von
3 Gldsern ausgezeichnet wurde.

hﬂe,u%l 3 g -

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 7

Gobel als eine der ersten Adressen testen Kellermeister des Landes,
fiir grofle Rote in der Stadt. Man
sollte sich die Tropfen vom
Bisamberg jedoch keinesfalls ent-
gehen lassen. Als Sieger beim
Wiener Weinpreis 2010 stellte G6-
bel seinen Ruf als Zweigeltspezia-
list wieder einmal unter Beweis.
,Nachwuchs* zieht.

LRy AR

fiir die Weinbereitung verantwort-
lich. Mit der Beerenauslese 2004,
welche bei den Decanter World
Wine Awards mit Silber ausge-
zeichnet wurde, kann man noble
Gaumenfreuden wie Ginseleber
oder Blauschimmelkise zum
biirgerlichen Preis geniefen.
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T,

Henness)
XO

eiskalte
GASTRONOMISCH! : Erfrischung

Matt lackiert und glanzend
zu verkaufen:

Das neue Ottakringer XVI.
Jetzt exklusiv in der Gastronomie.

SEBOREMN IM
BECHIEHNTEN
BEZIRK

Coca-Cola, Coke, Coca-Cola zero, Coca-Cola light, die Konturflasche und der Dynamic Ribbon Device sind eingetragene Schutzma

4

Preise siehe Abhol- bzw. Zustellaktion

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Die Klassenbesten bis € 12,50

WEISSWEIN
90/100 Falstaff

BRUNDLMAYER Kamptal DAC Riesling Heiligenst. 2009 12,° (14,%2)
2 Gliser Gambero

GA BOLANI Tamanis Sauvignon 2008 10,5 (13,)
94-94/100 Falstaff

DOMANE WACHAU Gr. Veltl. SM Achleiten 2009 11,% (14,%)

2 Gldser Gambero

ERSTE+NEUE Sauvignon Blanc Puntay DOC 2008 10, (12,%)

92/100 Falstaff

HIRTZBERGER Riesling FSP Steinterrassen 2008 12, (14,%)
4* John Platter

KLEINGONSTANTIA Sauvignon blanc 2009 11,% (13,%)
91/100 Falstaff

ROTES HAUS Gemischter Satz Nussberg Reserve 2008 11, (13,3)
Wine Spectator 94 /100

WESS Riesling Loibenberg 2007 12,5 (15,%)

ROTWEIN
91/100 Falstaff

GESELLMANN Blaufr'anklsch Creitzer 2007 1,8 (14,")

B Landessieger

GOBEL Zweigelt Alte Reben 2007 10,5 (12,5)
90/100 Falstaff

J. HEINRIGH Maestro 2008 (Bf,Cs,Me) 10,% (13,
92/100 Falstaff

JOHANNESHOF Cabernet Sauvignon/Merlot Reserve 2007 11, (14,%)

90-92/100 Falstaff

NETZL Edles Tal 2007 (Zw,Me) 11,8 (13,%)
91/100 Wine Spectator
NIPOZZANO Chianti Rufina Riserva 2006 1,% (13,%)
89/100 Parker
SALENTEIN Malbec Reserve 2007 12,3 (14,%) i i
91/100 Falstaff . | I ' 1
SCHWARZ Kumarod 2008 (Zw,Bf,Me,Cs,Sy) 1,2 (13,%) 1 d Al l

,',.,
1

Weintest im Vestibiill Thomas Breitwieser Mastermind der Master-Sommelier-Ausbildung (Kolarik&Leeb), Hannelore Geyer

(Weinakademie Krems), Dr. Josef Schuller (Institute of Masters of Wine London)

A LA IE -
91/100 WEINWISSER

4 18/20
Y s
N\
1250 (15,%) 12,%% (15,
y 0751 0751
NEHRER TAMBOERSKLOOF

Gabernet Sauvignon 2007 Syrah 2006

20 Jahre Cabernet

1990 entschloss sich Hans Nehrer,
in einer geschiitzen Lage am Fuf
des Leithagebirges mit Rendzina-
Boden und kalkhaltigem Schotter,
Cabernet Sauvignon auszupflan-
RENNLG zen. Das war damals noch fast
ein Pflanz“, die internationale
Rebe war in Osterreich als Quali-
titssorte nicht zugelassen. Der
Pioniergeist macht sich jetzt erst
richtig bezahlt, denn speziell

Priziose vom Kap

Kleinoof ist definitiv ein Kleinod,
ein Weingut mit insgesamt nur
zehn Hektar. Gerard de Villiers
konzentriert seine ganze Auf-
merksamkeit auf zwei Weine —
einen Viognier, der zumeist sofort
ausverkauft ist und einen Shiraz,
ganz in der Tradition eines wun-
derbaren Cote-Rotie. Kleine
Anteile Mourvedre und Viognier

Cabernet-Sauvignon-Reben i'a EII E]‘!kl'l. | prigen diesen eleganten Weinstil.
brauchen fiir einen guten Sorten- Er erinnert an ein Biindel an roten
ausdruck schon ein gewisses e Friichten, Gewiirzen und schwar-

Alter. Der Jahrgang 2007 erbrach-
te ein dichtes, wiirziges, dunkel-
beeriges Konzentrat mit minerali-
schem Riickgrat - bereits jetzt gut
anzutrinken und mit jeder Menge
Lagerpotential.

zen Oliven. Kein Wunder, dass er
jedes Jahr unter den top gereihten
Weinen in Platters Weinfiihrer zu
finden ist - und den Weinwisser
zu wahren Begeisterungsstiirmen
hinriss.

"'li J'J.-}l - iy Y \

" j.n-'n_.l»__{
-|"' il hl"_:-"il

12, (15.)

0751

CHATEAU DE ROQUEFORT
Momentum 2007

Schmeckt ausgezeichnet

Nicht jeder Wein benétigt ein offi-
zielles Dekret. Der Wein muss ein-
fach nur begeistern, in Schwung
bringen wie die klassische Rhone-
Cuvée Momentum (was so viel
heif3t wie Schwung): Rumtopf-
aromen, Portweinanklinge, im
Duft, am Gaumen verbliiffende
Dichte und Konzentration, mit
Trinkfluss, begeistert blitzartig,
(nix da mit filigraner Art!), jede
Menge Power mit sehr viel Spaf!
Noch dazu ideenreich verpackt im
Design von Cordula Alessandri

- ein echter Hingucker, -riecher
und Schmecker.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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10,2 (19, )
0751
Leithaberg DAC
Neuburger, Weisshurgunder
Martin Pasler 2009
,,Ich bin gliicklich, dass es gelungen
ist, Leithaberg als eigene Herkunft 95 o
mit DAC-Status neu zu definie- 9’ (11[; 75)|
ren. Dazu gehort auch die Tat- ' ]
sache, dass wir als erstes PASLER
DAC-Gebiet mit eigens fiir Leithaberg DAC
den gewiinschten Weinstil Chardonnay 2009

ausgebildeten Verkostern arbeiten. Zur Garan-

Strahlend frische
Melonenfrucht, bril-
lante Zitrus-Grape-
fruit-Note, klar und
frisch, ,Manda-
rinensirup®, sehr
animierend, feine
Mineralik, so
kann Chardon-
nay auch schme-

tie dieses unverwechselbaren Ausdrucks der
Leithaberg DAC Weine sind strenge Kont-
rollen notwendig. Als einziges DAC-

Gebiet haben wir die Voraussetzungen
fir grofie Weif’- und Rotweine, beim
Weiflwein sind es die traditionellen
und bouquetneutralen Sorten

80
Chardonnay, Weif3burgunder, 9’ (11,%)

Neuburger und Griiner 0751 cken!
Veltliner.“
NEHRER
Leithaberg DAG

Chard. Griiner Veltliner 2009
8, (0,4

Knackige frische

0351 Rhabarbernoten,
frischer Most-
SOMMER apfel,,,crisp,
Leithaberg DAG wiirzige Frucht,

Erdbeeren, Sta-
chelbeeren, ein
Hauch Melisse,
schmelzig und
reif im langen
Abgang.

Griiner Veltliner 2009

Griiner Apfel,
angenehme
vegetabile Noten,
sehr kriuter-
wiirzig, auch am
Gaumen viel
Apfelfrucht und
Kriuter, Granny
Smith, kernig
und mineralisch.

Wiirzig nach Heu,
etwas Kardamom,
kiihle Birnenfrucht
und Gewiirznelken,
etwas salzig, dezent
herb, betont trocken,
frische kernige Siu-
re, tolle Linge.

10,5 1o,»)

0,751

PRIELER

Leithaberg DAG
Pinot Blanc 2009

Frische Wal-
niisse, reife
Kernobstnoten,
fein und dabei
frisch, etwas
Bratapfel, gute
Sdurestruktur
mit Biss, zart
salzigim
Finish.
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18,5 @2,
0,751
HARTL 16,2 (19,) DAG
Leithaberg DAG 05|
2008 '
Waldbeeren, Hage- NITTNAUS John Nittnaus
butte mit einem Leithaberg DAG ,Vor ein paar Jahren haben sich noch einige-
Hauch Minze, mil- 2008 dariiber gewundert, dass ich mich als ein-

de Frucht- Vanille- gesessener Golser auf der ,,driibern Seite*

siile mit Himbee- Dicht und dunkel- . L . )

ren, Tabak, Siiholz beerig, etwas -| 5,3[) (18,%) fiir Weingiirten interessierte. Gerade
M und gute Linge. Milchkaffee, sehr 0751 weil am Leithaberg die ausdrucks-
mollig, leicht ani- ' stiirksten Lagen zu finden sind, ist
Ezzzii ;Z}Enfg' ALTENBURGER es fiir mich einfach faszinierend,

ische Ta’nnine, Leithaberg DAC dieses Terroir - und hier darf man wirklich davon

sehr saftig, tolle 2008 sprechen - auch ,,ungeschminkt* in die Flasche zu

Struktur und bringen. Aufgrund der einzigartigen geolo-

ange iiigf Srzlﬁzirfnlllsgﬁg gischen und topologischen Situation sind wir

fast _sidlicher* 15 00 ") im ganzen Gebiet in der Lage, mineralische,

Charakter, Hagebut- ’ ’ elegante und finessenreiche Weine her-

tsenflﬁﬁe’kcfmlg nach 03] vorzubringen. Die Vergirung mit der

tollwerk, kernige A .
WMo chtsiife, feine BRAUNSTEIN Naturhefe aus den Weingérten tragt
Cassistone, herbund | githaber g DAC zum unverwechselbaren Charakter

charaktervoll im 9008 der Leithaberg DAC Weine bei. “
Hall.
Intensiver Beeren-

i 90
ko'rb, Heidelbeeren, 9’ (11,88)
frische Zwetsch-

ken, sehr konzen- 051
triert und mollig,
moderner Stil, NAD
. Frucht-Power kom- Leithaberg DAG
biniert mit Finesse, 2008

kraftvoll und lang
nachklingend.

Moderne Frucht-
bombe, saftige
Heidelbeeren,
feine Fruchtsiifle
mit Riickgrat,
groflartiger Trink-
spaf} auf hohem
Niveau, sehr aro-
matisch, lebhaft
und ,easy-going*.

Miaudeami v

2008
LEITH/ABERG

-I|J.|L:h
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6, @
5,74 (6,%) 0751
0751
SCHUTZENHOF
JALITS Eisenberg DAG
5,50 6. Eisenberg DAC Pur 2009
Mathias Jalits 07;| ’ 2009
,Blaufrinkisch vom Eisenberg steht seit ’ Eelfe Hef‘flel‘
jeher fiir kernige, wiirzige und mine- Miirbe, reife dunkle eeren, feme
J e & STUBITS Friichte. etwas Erd- Preiselbeersiifie,
ralische Rotweine. Aufgrund der be- Eisenberg DAC uss. Zavt 188 tige Wacholder-
sonderen Béden — hoher Schiefer- 2009 Kafféearomen’ sehr noten, Wild-

kirsche und
Pfeffer, Wild-
saison leg los!

gehaltvoll, zugéng-
lich und miirbe,
ordentlichPower,
Preiselbeeren,
griffige Tannine.

anteil in den Rieden am Hang,
Mineralisch und sal-
zig, Weichseln mit
feinen Pfefferminz-
noten, verspielte
lebhafte Frucht-
siifle, Waldbeeren,
kernig und zu-
gleich mollig,

sehr siiffig.

stark eisenhaltiger Lehm in
der Ebene - entstehen bei
uns mineralische, oft fast salzige Weine. Dazu

kommt, dass wir wesentlich hoher liegen als

die anderen Weinbaugebiete im Burgen-

land: Das gibt den Weinen eine frische

Art und vielschichtige Aromen. Der

Eisenberg DAC passt wunderbar zu
dunklem Fleisch und harten 5 9% 5
Kisen und ist das perfekte Glas y 6%

Rotwein fiir fortgeschrittene 07!
Geniefier FERREUM SCHOTZENHO!
Eisenberg DAC -k
2009 Cirembeiy
[} hl.lu:;.. Fii
Elegant und viel-
schichtig, seidige
4 14 (5 69) Weichsel und Hei-
y y
delbeeraromen,
03] rund und harmo-
nisch, sehr aroma- i
POLLER HELMUT tisch, passende
Eisenberg DAC Siure, angenehm
Steinried 2009 kraftvoll im

Abgang.

Dunkelbeerig,
Zwetschke,
aromatischer
Beerennachhhall,
gut eingebundene
Tannine
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19,50 (03,

Eisenberg DAG Reserve
Selektion 2008 31

1,3 (13,7
GroRartige, verspielte 0701
wiirzige Walderdbee-
ren- und Brombeer- FERREUM
frucht, viel Spannung  fisanpepg DAG Reserve
und Finesse, tolle 9008
Wiirze, lebhaft, sehr
verfithrerisch, Feuer,
mit fast ,,burgund-
ischer” Aromen-
vielfalt.

Sehr miirb, florale
Noten wie Veilchen
und Jasmin, finessen-
reich, tiefe Beeren-
frucht, feine Kraft,
charakteristische
Mineralik im Hinter-
grund, vielschichtig
und lang.

9% (11,)
0751

WACHTER-WIESLER
Eisenberg DAC Reserve
Pfarrweingarten 2008

Animierend nach
frischen Kriutern,
wiirzig nach Wachol-
der, jugendlich
frische Kirschfrucht,
sauber, saftig, gerad-
linig, gute Balance,
sportliches Tannin,
tolles Finale.

EISENBERG pac RESERVE

Reinhold Krutzler

,,Unser Betrieb ist neben dem
Perwolff vor allem fiir die Blauf-
rinkisch Reserve bekannt, die
regelméflig von einigen Wein-
guides zu den besten Wei-

nen des Landes gezihlt
wird. Das zeigt, dass wir
schon seit Jahren von diesem Weinstil tiber-
zeugt sind, der jetzt im ganzen Gebiet als
Eisenberg DAC Reserve geschiitzten
Ursprungsstatus erhalten hat. Ein

8 69 (10.9) bisschen stolz bin ich da schon, dass
’ ’ die Familie Krutzler eine gewisse
0l Vorbildfunktion hat.

JALITS
Eisenberg DAC Reserve
Szapary 2008

Wildkirschen, Unter-
holz, mineralischer

Jodton, ein Hauch 7’74 (9, 29)
Erdbeermark, kraft-

voll, solide Struktur, 0731

viel Fruchtschmelz,

bereits sehr zugéing- POLLER HELMUT

Eisenberg DAC Reserve
Kokomandl 2008

lich, mit Potenzial.

Miirbe Schwarz-
kirschen, Preisel-
beeren, Kaffee-

réstaromen,
mollig, weich und
saftiger Bif},
schon zuginglich.
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Gastgeber des Abends: Christian Ebert (VBC), Melinda Beck (Del Fabro), Jiirgen Deibel (Deibel Consultants), Rafael Topf (Del Fabro), Franz Del Fabro, Geri Kozbach (VBC & Scotch Club)

Neue Barhewegung

Die Wiener Barszene gewinnt zusehends an
Bedeutung. Um die Profis mit dem Shaker
miteinander zu vernetzen, wurde mit Hilfe
von Del Fabro die Vienna Bar Community aus
der Taufe gehoben

In anderen europiischen Grof3stidten kann man seit Jahren
beobachten, dass sich Bars und Barkeeper gemeinschaftlich
organisieren, einander gar Giéiste empfehlen: Auf diese Weise
konnten sich etwa K6ln oder Hamburg einen Ruf als Stadt mit
lebendiger Barkultur erwerben.

Ein Redner bei der gut organisierten Griindungsveranstal-
tung der Vienna Bar Community im neuen Scotch Club for-
mulierte tiberspitzt: ,Wenn die Welt untergeht, braucht man
nur nach Wien gehen, denn da passiert alles zehn Jahre spi-
ter.“ Fiir diesen wienerischen Selbstzweifel besteht jedoch
schon anhand des grofen Interesses fiir diese kooperative
Vereinigung kein Anlass, gezihlte 84 Besucher - das Who’s
Who der Wiener Barszene - liefen sich fiir das erste Treffen
der Vienna Bar Community begeistern.

Ohne Zitrone
Ein allgemein hohes Qualitétsniveau konzedierte auch der
international renommierte Spirituosenexperte Jiirgen Deibel

Whisky-Experte Samuel Schwalb

der Wiener Barszene. Es mangle hochstens am Austausch
und an gemeinsamen Aktivititen, auch im Bereich der Pro-
duktkunde. Dem wurde von ihm sogleich mit einer kommen-
tierten Blindverkostung mit elf Proben zum Thema Tequila
Abhilfe geschaffen. Gingige Missverstindnisse wurden en
passant ausgerdumt (die Aussprache ist Tekila und nicht Tee-
kihja, die Blaue Weber-Agave ist kein Kaktus, sondern ein Li-
liengewiichs, die Zitrone ist kein Muss, sondern eine Unsitte
etc.), Detailwissen {iber Anbau, Girung und Destillation wur-
de wihrend der Verkostung vermittelt.

Perfekter Auftakt

Deibel ist es gelungen, eventuelle Vorurteile nach iiberméfi-
gem Zuspruch (Kopfweh - trinke ich nie wieder) auszuriu-
men: Anhand der von Del Fabro zur Verfiigung gestellten
Proben vom einfachen Blanco - ,,blo nicht Mixto sagen,
sonst gibt es eine ,Bronca’, also Arger mit dem Consejo Regu-
lador* - iber den Reposado bis zum Anejo konnten auch Bar-
novizen ihr Wissen iiber Tequila auf den aktuellen Stand
bringen. Professionelle Themenverkostungen und Wettbe-
werbe werden weiterhin das Miteinander in der Wiener Bar-
szene fordern. Besonders fiir junge Bar-profis ist die Mit-
gliedschaft die Gelegenheit zum Networking und zur praxis-
orientierten Weiterbildung. Aktuelle Aktivitéiten, Verkostun-
gen und Veranstaltungen unter www.viennabarcommunity.at

© Bar Bewegung Fotos auf dieser Seite: Harald Klatt

Wasser des Lebens -
Del Fabro lddt zum Classic Malts Tasting

& '\-b'_
EIf Tequilas mussten die kritische Priifung durch Wiens Bar-
experten liber sich ergehen lassen

Uber 30 Jahre Erfahrung in der Spirituosen-Industrie:
Consultant Jiirgen Deibel (D)

Del Fabro lddt alle Whisky-Freunde und solche die es
noch werden wollen zum gemeinsamen Whisky-Abend.

Unter Anleitung von Whisky-Fachmann Samuel Schwalb

Do. 7. Oktober 2010, 15:00 Uhr
Dauer: ca. 2,5 Stunden
Grand Hotel, Kérntner Ring 9, 1010 Wien

begeben wir uns auf eine Reise durch Schottland.

Mit einer Auswahl erlesener Single Malts erkunden wir

die Regionen des Landes mit ihren typischen Aromen:

ACHTUNG - Teilnehmeranzahl beschrinkt
Anmeldung bis 30.9.2010 an rafael.topf@delfabro.at

Von den leichten und frischen Lowlands tiber die
blumig-geschmeidigen Highlands an die fruchtig-feine

Speyside, um dann die torfigen und maritimen Islands
zu erschmecken.

14
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12,88 (1570
071
BRUGAL
Anejo Ron 1888

Der beliebteste Rum der Dominika-

nischen Republik setzt seinen Siegeszug
durch Europa fort. Mild und aromatisch,
die perfekte Ergénzung im Rum-Sortiment.
Pur oder im Gocktail ein Highlight mit

25,20 (310
071
NORDERD
Pure Potato Vodka BIO

Waldviertel Pur. Bioerddpfel aus zertifiziertem
Anbau machen diesen Osterreichischen
Premium-Vodka einzigartig. Newcomer mit
dem Zeug zum Szene-Star. Am Gaumen und in
der Nase fruchtig und klar.

Wiedererkennungswert.

Neu im Sortiment

Die neuesten Mixgetrénke und ausgesuchte Spirituosen

28, 3a)
071
[RISHMAN
Single Malt

1’84 o2 Single Malt Whiskey von der griinen
12x11

Happy Day Lychee

Fiir auBergewshnlich gute Gocktails braucht man neben
feinsten Spirituosen auch exklusive Fruchtsafte. Neueste
Kreationen aus dem Hause Rauch: Erfrischung pur mit
reifer Passionsfrucht und Lime-Note im Maracuja-

95
Limetten-Mix. Und — perfekt fir fruchtige Cocktails oder 103,% (o4
im Sommerdrink mit Sekt - Happy Day Lyches. 071
LA MAUNY

Rhum Extra Rubis und Saphir

Zwei Spitzenrums aus Martinique. ,Rhum Agricole" wird aus frischem Zuckerrohrsaft
; 0 ,74 0%) gewonnen. Beide sind Cuvées ausgewahlter Einzelrums. Saphir 8-1 jahrig, Rubis bis zu

= 30 Jahre in Ex-Bourbon- & Limousineichenfassern gelagert. Beim jiingeren Saphir

iiberwiegen blumig-fruchtige Noten, Rubis besticht durch seine reife Wiirze.

24021
RAUCH
Maracuja-Limette

happ
oy

Lyihee

Insel. Fruchtig und frisch mit langem
Nachklang préasentiert sich dieser
RAUCH Vertreter einer seltenen Art. Zehn Jahren
Ruhezeit in Bourbon- & Sherryfassern
verdankt er seine honiggoldene Farbe.

38,22 45m)
071
BROCKMANS
Gin
Es beert! Dieser Fusion-Gin aus UK ist alles andere als
gewohnlich. In der Nase und am Gaumen sehr
beerenfruchtig — blaue Waldbeeren, Orangen,
SiiBholz und Koriander stehlen dem
Wacholder-Aroma klar die Show.

9,40 (11,2)

02

BITTER TRUTH
Celery Bitters

,Best New Product" bei den ,Tales
of the Gocktail" in New Orleans, Juli
2010. Eine Wiederentdeckung aus
dem 19. Jahrhundert, Optimal fiir
Hangover-Klassiker wie Bloody Mary
und Prairie Oyster. Must-Have fur gut
sortierte Bars. Auch in der Kiiche zu
gebrauchen..

14,1 (16,55)
071
BROKERS
Gin
London Dry Gin aus England. Der
Klassische. Pur besticht der schwere
und olige Gin aus der Pot-Still mit
ausgepragtem Wacholder und kréftiger
Wirze. Perfekt im Longdrink — wir
empfehlen; Fentimans Tonic und Eis.
Sonst nichts.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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In Bewegung fiir die Gastronomie

-

g
L

Lustellaktion

giiltig von 27. September — 31. Oktober 2010 (kein weiterer Abzug mdglich)

0,751 071 071
SCHLUMBERGER CANADIAN BOWMORE
Sparkling JG f{ (LUB 12y 40%
2006 i -& Islay

ELT e 24x021
PAGO
e diverse Sorten
- »

8’29

;4 0%
12x0781 071 [ 071 071
ROMERQUELLE SIRNOFF & | oo BEEFEATER
still, mit wenig Vodka BACARDN | Superior Rum Dry Gin
Kohlensaure, *
classic P
24x0,331 " ]
OTTAKRINGER | — T
XVI JL
L—‘ |\ —

Weitere Bezugsquellen

Del Fabro — Beratung & Verkauf. Bester Service, zentral in Wien!

e

Del Fabro GmbH Kolarik & Leeh GmbH

Nordwestbahnstrafie 10, 1200 Wien Graz Weblingerstrafle 33, 8054 Graz

. T +43 (0)316 71 65 20

Offnungszeiten: Mo-Fr 07.30 bis 17.00 Uhr Klagenfurt  Ziehrerstrafe 4, 9020 Klagenfurt
T +43 (0)463 48 14 94

Bestellhotline: (01) 330 22 00
Bestellfax: (o1) 330 22 00-50

Weinservice: (01) 330 22 00-18
Mail: weinservice@delfabro.at

Bernd Demmerer: T 0664 618 22 85

Eingang im Innenhof.

Die angefiihrten Preise sind Nettopreise in Euro pro Flasche exkl. aller Abgaben und Steuern (Preise in Klammern inkl. aller Abgaben und Steuern),
gliltig bei Zustellung, solange der Vorrat reicht. Preisangaben vorbehaltlich Druckfehler.

Mail: getraenke@delfabro.at Telfs Hans-Liebherr-Strafle 11, 6410 Telfs
T +43 (0)5262 618 94
Wals Bayernstrafie 55, 5071 Wals-Siezenheim
Mit den dffentlichen Verkehrsmitteln: Ab Praterstern oder Friedensbriicke T +43 (0)662 85 27 90
mit der Stralenbahnlinie 5 bis Haltestelle Nordwestbahnstrafle. Zellam See  Lunastrale 1,5700 Zell am See
Nordwestbahnstrafle stadtauswiirts, nach ca. 100 m auf der rechten Seite, T +43 (0)6542 726 25

Thomas Breitwieser: T 0664 618 22 87

Gestaltung: erwinbauer.com



