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20 Jahre Steirische Klassik

Tement Sauvignon Blanc
verkostet von
Peter Moser

Abholaktionen
Inside

ag

Burgunder-Kapazunder! Benjamin Mayr, Thomas Breitwieser, Elmar Feigl, Frank Kimmer MS, Manfred Nessl, Rainer Stubits, Josef M. Schuster

Magische Burgunder!

Ein einzigartiger Zauber und
Mythos umgibt die ,,Originale”
von der Cote d"Or, ob Pinot
Noir oder Chardonnay. Wir
meinen zu Recht. Burgund und
die Burgunder sind Vorbilder
in vieler Hinsicht.

Schon die Romer ... Bereits im
ersten Jahrhundert kultivier-
ten die Gallo-Romanen einen
ganz besonderen Hiigelzug
im Nordosten Frankreichs.
Thm entlang fiihrte eine
Romerstrafle — heute heifdt

sie RN 74. Sie verlduft genau

an der tektonischen Bruch-
linie des Bresse-Grabens.

Quel terroir! S.4-9

Liebe Kunden!

Das Licht der Sterne. Das grofie Zweigestirn des
,Wein-Kosmos* sind Bordeaux und Burgund. Punkt.
Angemessen fiir grofie, festliche Momente oder kuli-
narische Highlights, haben wir 2011 um
diese Zeit Bordeaux als grof3es Thema
gewihlt, nun folgt Burgund. Die Del
Fabro-Weinexperten beleuchten die
wissenswerten Aspekte des Burgun-
ders. Aber die Praxis kommt dabei na-
tiirlich nicht zu kurz: die besten 12 von
mehr als 100 verkosteten Burgundern
finden Sie in dieser Ausgabe. Festlich
ist auch das grofe Format bei
Spirituosen: Rafael Topf pri-
sentiert die angesagtesten , Big
Bottles“. Frohe Weihnachten
und ein gliickliches, erfolg-
reiches neues Jahr wiinscht
Thnen
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Franz del Fabro

To her
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Aus dem Del Fabro-Vollsortiment présentieren wir diesmal:

BIG IS BEAUTIFUL!

Statussymbol und Kult-Geschenk. Partyknaller und Eye-Catcher.

Was Wein- & Champagnerhersteller schon lange vormachen ist auch bei edlen Spirituosen auf dem Vormarsch: Von der
Magnum bis zur Mathusalem, beleuchtet und mit eigenen Ausgiefern ausgestattet kommen Spirituosen-Geniefler immer mehr
auf ihre Kosten. Der Hingucker im Club und das Highlight bei jeder Party — Del Fabro hat sich fiir die Feiertage eingedeckt.
von Rafael Topf: rafael.topf@delfabro.at

275,% (330,)
FI6I
ZARSKAYA Gold Vodka 6l

Original russischer
Vodka verbirgt sich
hinter dieser Neuauf-
lage des bekannten

287,00 (344,40) Zarskaya Gold.

F45]
GREY GOOSE Vodka

Nicht nur
Champagner in
groflen Flaschen
sondern auch Vodka
in beachtlicher
Dimension kommt
aus der ,,Grande

Nation®.
340,% (408,)
344, @3 ) FI6I
FI6] GIROG Vodka 61
BELVEDERE Vodka 6l Nicht nur Weltstar P. Diddy
delektiert sich an diesem jungen
Polens erfolgreichster Luxus- Edel-Destillat. Trauben aus
Vodka in Ubergrofle. Um dieses Stidfrankreich sind Ausgangs-
Schmuckstiick auch richtig in produkt fiir diesen Vodka-
Szene zu setzen, befinden sich im gewordenen Ausdruck von
Flaschenboden LEDs, die Flasche Lebensfreude.
samt Inhalt zum Strahlen bringen.
108, (130,2)
FI151
HAMMERLE Himbeer Edelbrand
119,%0 (1432
Fi1o1
HAMMERLE Marille Aprikosenbrand
162, (195,%)
FI151
HAMMERLE Vogelbeere Edelbrand
P 269,% (322,%0) 331,59 (308,)
89, (102,%) Fld,nl FI151
FI3l ARDBEG 01d Mo 10y HAMMERLE Subirer Roserve
POLI Grappa Sarpa Barrique Big Mama
Zehn Jahre torfige Islay-Ge- Sonderabfiillung fiir
Die bauchige ,,Big Mama“ sorgt fiir schichte in einer Grof}flasche Weihnachten mit hand-

Aufsehen. Nur wenige Géste wiirden
feinsten fassgelagerten Grappa in der
Doppelmagnum vermuten. Zusatz-
verkauf vorprogrammiert.

gefangen. ,Release the Peat*
heif3t es hier — gerne auch fiir
einen grofleren Kreis an
Torf-Begeisterten.

geschriebenem Etikett in der
mundgeblasenen Magnum.
Inklusive Glas-Portionierer.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Die wichtigsten Weine

fiir die Gastronomie werden
glasweise getrunken.

(Pro Kunde nur ein Paket maglich!)

Kremstaler
5,9 (7.%) . 7, 9,
,FI 0,751 (12/Kt) Passmn ’ F10,751(12/Kt)
HERMANN MOSER

Kremstal 2 Griiner Velt-
liner Karmeliterberg 2011

Duftig und animierend, gelbe
Apfel, Ananas und Ringlotten
in der Nase wie am Gaumen,
sortentypische Wiirze,
leichtfiiflig und trinkfreudig.
Ein klassischer, frucht-
betonter Griiner Veltliner
vom Lossboden: Karmeliter-
bergist eine Sub-Riede

der Léss-Lage Gebling.

Fiir Prinzessinnen
90 (r s ) [ 59
4,7 6% und Prinzen 8," (10
F10,751(6/Kt) FI0,751 (6/Kt)
ESTERHAZY
Rosé Prinzessin
2012

Jugendliches Pink, anregen-
de rote Frucht wie Himbeere,
Weichsel und Ribisel im Duft
wie im Geschmack, zuging-
lich und unkompliziert, ein
reines Trinkvergniigen!
Immer stilvoll als guter
Aperitif, aber auch zu Fisch
und Gefliigel sowie gegrillten
Speisen.
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Testpaket ,,Glasweise Weine”

Alle sechs glasweisen Weine im Del Fabro-
Testpaket erhalten Sie fiir sensationelle 20, (24

Regionaltypisch

und vielseitig

BRUNDLMAYER
Kamptal "° Riesling
Terrassen 2011

6,% 8,%)

FO781(12/K0)

Marille pur, saftig und siiffig,
harmonisch und balanciert,
frische Sdure, zarte Zitrus-
aromen, lebendige Mineralik.

o GASTRONOMIE-

FREUNDLICH VON
4 BIS 10 EURO

e SAISONAL
ABGESTIMMT

o PERSONLICH
AUSGEWAHLT 3
« VOM DEL FABRO- ¢
TEAM VERKOSTET

UND FUR GUT
BEFUNDEN

o INNERHALB
24 STUNDEN

LIEFERBAR

Spiel, Satz,
Setzer!

SETZER
Chardonnay
2011

Saftige reife Gelbfrucht in
der Nase wie am Gaumen,
Golden Delicious, Ananas und
etwas Maracuja, cremiges
Mundgefiihl, tolles Spiel von

ETZER

Ein geradezu prototypischer
Riesling mit ,Kamptaler
Akzent“ und zahlreichen
kulinarischen Anwendungs-

Frucht, sowie Extrakt und
Séure. Ein Musterbeispiel
fiir einen Osterreichischen

Chardonnay ohne
moglichkeiten. Holzeinsatz.
11+1&
Garnuntiner Ein toller
i 8, 10" |
Kleinod s UG, Poller!
FI0,751 (6/Kt)
GRASSL HELMUT POLLER
Rubin Carnuntum Eisenberg °*° Reserve
2011

Tiefdunkles Rubinrot, voll-
reife schwarze Kirschen und
Heidelbeeren im Duft und im
Geschmack. Ein sortentypi-
scher und gebietstypischer
Wein mit Glanz und Strahl-
kraft - der bodenstindige

Zweigelt auf internationalem
Niveau!

KokomandI 2009

Brombeeren, Cassis und
Weichseln in der Nase wie am
Gaumen, zarte Bitterschoko-
lade, sehr wiirzig nach Tabak
und Kiichenkriuter, vollmun-
dig und vielschichtig, tiefe
saftige Dunkelfrucht bis in

den langen, mineralischen
Nachhall.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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0 e
cote de Nuits und Cote de Beaun

lhr Zauber ist unerreicht: Wer erst einmal auf diesen
Geschmack gekommen ist, wird von den groBen
Burgundern der Cote de Beaune und der Gote de
Nuits immer mehr fasziniert sein.

,Magisches Theater. Nicht fiir jedermann. Eintritt
kostet den Verstand!“ So arg wie dieses Zitat aus
Hermann Hesses Steppenwolf ist die Materie
Burgund dann auch wieder nicht, weder preislich
noch intellektuell. Allors bienvenus, hereinspaziert!
Denn Burgund ist in Wahrheit einfach zu verstehen.
Man muss nur akzeptieren, dass es einfach anders ist
als alle anderen Weinbaugebiete der Welt. Es besteht
aus einer Vielzahl, ja einer Unzahl von Besonderhei-
ten, deren Zusammenwirken den Burgunderweinen
erst ihren unverwechselbaren Charakter verleiht.

Les trésors du terroir

Terroir. Ein vielstrapazierter Begriff. Wenn er
irgendwo seine Berechtigung hat, dann an der Cote
d’Or. Von SSW nach NNO verlaufend, liegen die
meisten Weingirten der Hiigel zwischen Santenay
und Fixin in Ostlicher oder siidéstlicher Ausricht-
ung. Und zwar auf dem 48. Breitengrad, in einem
der nordlichsten Anbaugebiete fiir Rotwein

o leNezs )

fon

tiberhaupt. Ein weiteres Kuriosum: Die besten
Weilweine wachsen im Siiden, an der Cote de
Beaune, die grofiten Rotweine im Norden, der Cote
de Nuits. Das liegt am Terroir. Dieses besondere
Terroir wurde vor gut 2.000 Jahren fiir den Weinbau
entdeckt. Erdgeschichtlich betrachtet eher jung, aus
dem Zeitalter des Jura vor ca. 150-200 Mio Jahren
stammend, entstammt der ,,argilo-calcaire®, tonig-
kalkige Boden. Hier konnte nicht einmal das frithe
Mittelalter den Weinbau ganz zum Erliegen bringen.

Im Hochmittelalter, vom 11. Jahrhundert an,
leiteten Zisterziensermonche von hier aus eine
europdische ,Weinrevolution“ ein und verbreiteten
ihre ,Hardware® und ,,Software“, Rebmaterial und
Weinbautechniken. Dass es Pinots und andere
Burgundersorten bald auch anderswo gab, machte
die Originale nur begehrter.

Zu Beginn der Neuzeit stammten die begehrtesten
Burgunderweine bereits nachweislich aus bestimm-
ten Lagen und wurden reinsortig ausgebaut.
Winzern wie Weintrinkern wurde bewusst, dass
ein paar Meter Entfernung einen ordentlichen
Unterschied bei Weinen aus verschiedenen
Parzellen machen kann.

Bestellhotline: (01) 330 22 00

t

'_"Beurgogne: Sous bois Attention aux Vins

Wirklich groBe Lagen

Montrachet, Corton, Romanée, Musigny, Chamber-
tin: alles Namen von Weingirten, die schon seit Jahr-
hunderten als groe Lagen bekannt sind. Die
Erkenntnis, dass diese einen einzigartigen Wert
darstellen, kam den Burgunder Winzern schon Mitte
des 19. Jahrhunderts: Gevrey verlieh sich selbst den
Doppelnamen Gevrey-Chambertin, die anderen Orte
mit Grands Crus folgten bald.

,sDer Lagengedanke beim
Wein hat seinen Ursprung

definitiv genau hier.”
Master Sommelier Frank Kimmer

Als ich einmal einen Winzer in Chassagne-Montra-
chet halb im Scherz fragte, ob er die Beschrinkung
auf Chardonnay und Pinot Noir als Einschrinkung
empfinde - also ob er nicht manchmal gerne einen
Cabernet oder Riesling vinifizieren wiirde - sprach
sein Gesichtsausdruck Biinde. ,,Pourqois? Wieso? Wir
sind durch unsere Lagen und Rebsorten mit einem
groflen Schatz beschenkt. Sie ergéinzen einander per-
fekt. Thre Individualitit und Ausdrucksstiirke sind
unvergleichlich.“ Dem kann man nichts hinzufiigen.

Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Auxerrois - der Bruder von Chardonnay hat dieselbe
Abstammung wie Chardonnay (Gouais Blanc x Pinot
Noir). Er spielt in der Region Grand Auxerrois (bei
Auxerre) keine Rolle, dafiir andere Sorten wie Pinot
blanc, Mélon (Muscadet) oder Sauvignon blanc.
Baguette - die einfachen Dinge sind oft die Besten.
Gombe - Seitentiler des Hiigelzuges mit alluvialen
(eiszeitlichen) und fluvialen Ablagerungen (Schotter),
welche die Boden auflockern. Weingéirten mit den
Namen , Les Caillerets“ oder , Les Perrieres“ weisen
auf ihre steinige, schottrige Beschaffenheit hin.
Charolais - die autochthone weile Rinderrasse

grast im Saone-Tal und ergibt das beste Boeuf
bourguignon.

Charcuterie - Lyon, die ,,Hauptstadt der Wurst*
Gomblanchien - die Steinbriiche des Ortes Comblan-
chien an der RN 74 zeigen die geologische Besonder-
heit des Untergrunds mit rosa- und beigefarbenem
Marmor.

Climat - klassifizierte Lage.

(los - wenn ein Weingarten an mindestens drei
Seiten von einer Mauer umschlossen wird, gilt er als
,,Clos“ (etwa wie Klause). Ein perfektes Symbol fiir
grofle Lagenweine und den Unterschied, den schon
ein paar Meter ausmachen kénnnen.

Corsé bedeutet kérperreich, was vor allem die Rot-
weine von der nordlichen Cote de Nuits kennzeichnet
Oru -, Gewiichs® oder besser: Einzellage.

Fit neuf - der Einsatz von neuem Holz erfolgt in
Burgund selten zu 100 %.

Escargots - die echten Weinbergschnecken

werden traditionell mit Butter, Knoblauch,

Petersilie und Baguette serviert. Dazu gibt

es Meursault.

Fromage - vivre comme le diable en

DIJON

MARSANNA

|
|
|
. 1
|
|
|
|
|
|
|

COUCHEY

FIXIN:

GEVREY d.
CHAMBERTIN

ys.tem kennt vier Stufen
die besten Drej: .
,4 % der Produktion, 33 A0C
?rus von Chabljs haben nyr gj
Is Grang Cru) e
10,1% der Proq
e Lagen® y;

Appellation, Chab
Premier's Crus -
classés, also

CHAMBOLLE
MUSIGNY

VOSNE
ROMANEE

Bourgogne, sagen die Franzosen, denn
die Zahl der kulinarischen Versuchungen

GHOREY /
LES BEAUKE
o

ist unendlich. Sicher ist der Kiise in Burgund i

(mit den Nachbarregionen Jura und Vogesen) d
eine der groflten Gendisse. ‘ @jb
Hospices de Beaune - die Weinver- ﬂ
steigerung am 3. Sonntag im November ist

noch immer die gréfite Wein-Charity der HAUT 1 al
Welt und ,,Jahrgangs-Indikator. | W .
Jambon Persillé - der Schinken in Petersil- ) <
Aspik aus Marsannay La Cote stidlich COTES i

von Dijon gehort zu den besten herz-

haften Vorspeisen.

/I Q
Jura - nicht nur die benachbar- MEURSAULT 4
te Region mit grofen Kisen wie ,/ :
Vacherin Mont d’Or oder Comté, i
sondern die erd- MONTRACHET | | LU
geschichtliche Periode, aus g ~

ST AUBIN
welcher die geologische

Formation der Cote d’'Or
stammt.

Moutarde - der beste Moutar-
de de Dijon kommt aus Beaune.
Napoleon - war als junger Leut-
nant mit der Enteignung des
Klosters von Clos de Vougeot
beschiiftigt; sein Lieblingswein war
Chambertin. Oeufs en meurette - pochier-

te Eier in Burgunder-Sauce, sollte man

unbedingt kosten.

Oolith - der , Eier-Kalkstein® - geologische
Besonderheit im Sockel des Hiigelzugs.

Piéce - das etwas ,bunkertere“ Fass mit 228 1 Inhalt.
Robe - meist ,,belle robe* (schénes Gewand)

also Farbe.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Meursault AOG
Domaine Francois MIKULSKI ,,)/
Meursault AOG 2007 L+

Der grofite Weinbauort an der Cote de Beaune hat definitiv romi-
sche Wurzeln, wie schon der Name sagt: Meursault ist aus Muris
saltus (Mauer-Sprung oder Miuse-Sprung -..) entstanden. Auch
in Sachen Weinstil bietet Meursault ein ,Ur-Bild“. Beurre et noi-

settes, Butter und Haselniisse sind die Kklassischen Assoziationen

mit der Weillwein-Legende: Er ist der kriftigste, korperreichste,

manchmal iippigste der grofien Burgunder. :
Seit er 1992 das nur acht Hektar grofie Weingut von seinem

Onkel iibernommen hat, pflegt Francois Mikulski seinen

eigenen Stil, der Kraft mit Eleganz vereint. . ’:E

,Ein groBer kulinarischer Klassiker. Escargots ohne Meursault ... ’

C’est pas possible! Neuinterpretation und Renaissance, tiefgriindig

wie die Boden von Meursault.” J
"A

Manuel Holzmiiller, Sommelier Hotel Kohimayer Obertauern

32598 (39! 60)

0,781

Corton-Charlemagne Grand Grq

-
#* Nee o

Marc COLIN
Corton-Charlemagne Grand Gru 2008 B 7

Kurz nach Beaune gelangt man an eine unverkennbare
Landmark: Der fichenmifig grofite Grand Cru ist mit ’ =
seinem ,Waldhauberl® unverkennbar. Von 160 Hektar, die 2 ". ;
den Namen Corton Grand Cru tragen, diirfen nur 70 Hektar :
Corton-Charlemagne heiflen, im zentralen oberen Teil
rund um die Kernlagen Le Charlemagne und En
Charlemagne. Anteile am Corton teilen sich Aloxe-Corton,

Ladoix-Serrigny und Auxey-Duresses.

Schon Karl der GroBe... In Burgund erscheinen historische
Fakten im neuen Zusammenhang. Eine groBe Lage, seit iiber 17,
1.000 Jahren etwas ganz Besonderes.”

Bernd Demmerer, Weinexperte Kolarik & Leeb

= herwmmy

86,3 (103,)

0,751

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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pomaine PONSOT

0 .
Chambolle Musigny Cuvée des Cigales 2004

nd Morey, geographisch, geolo-

i ische : < oh durch
mbolle liegt ZWISC eichnen Si¢
Chambo Chambolle e det

chund stilistisch Die ¢ wichtigste Reg

gis .
EleganZ und Harmonie aus:

Weinb ereitung laut

Beim Besuch vor deutsche
e
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1ch mache Morey- gt-Denis,

n Chambole drent s‘ych der Hug
,érha\ten eine Durch ischung ‘f}‘

porf mit groBen Lagenweinen-

@erhard feldhofer, \Ne'\nexperte Del Fabro

99,% (@6, ")

0751

Gevrey-Chambertin 1er Cru

Gérard SEGUIN

Gevrey-Chambertin 1er Cru Lavaux-St-Jacques 2005

640 wurde hier die schenkung eines Weingartens an das "1"/
/

Kloster Notre Dame de Béze erwihnt. Ein schlauer Bauer
namens Bertin erkannte, dass die Kleriker viel vom Weinbau
verstanden und pflanzte direkt daneben seinen eigenen
Weingarten, Champ de Bertin. Direkt an der Combe Lavaux
(Combes sind Seitentiler mit michtigen alluvialen
Schotterablagerungen) liegt die ler Cru-Lage mit kraftvollen,
fiir Gevrey-Chambertin typischen Weinen, die sich bereits

in perfekter Trinkreife prisentieren.

,Der tiefste Boden, der hochste Anteil an dunklem Kalkgestein
findet sich in Gevrey, und somit auch die dichtesten,
kraftvollsten roten Burgunder - auch fiir Bordeaux-Fans
geeignet.”

Andreas Bohm, Palmenhaus Wien

41 !85 (505 20)

0781

Echezeaux Grand Gru

Emmanuel ROUGET
Fchezeaux Grand Cru 2007

Emmanuel Rouget vinifiziert seine Weine so wie sein berithm-
ter, 2006 verstorbener Onkel Henry Jayer, dessen Weine heute
sehr gesucht und nahezu unbezahlbar sind. ,,Die Natur gibt von
sich aus das Beste®, war sein Credo, ,,der Weinmacher muss be-

scheiden, ja demiitig sein‘. Der hohere Teil des Grand Cru Eche-
zeaux liegt auf einem Oolithsockel, der Unterboden des tieferen

Teils liegt auf solidem Comblanchien-Kalkstein, was den Wei- /
nen eine besondere lebendige Mineralik verleiht. /4'\ ¥ \
,Zwischen Musigny und Clos de Vougeot liegt Echezeaux, in des- \

sen Kern Echezeaux du Dessus Emmanuel Rouget einen betrécht-
lichen Anteil der groBen Lage bearbeitet.

Matthias Steinlechner, Weinexperte Kolarik & Leeb

174,55 (909,)

0.751
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@ Attention, s”il vous plait! @ Hintergrundwissen aus erster Hand
© Frank Kammer, MS (Master Sommelier) @ Weinservice Benjamin Mayr

Burgunderseminare im Grand Hotel, Wien
Das waren ,Crash-Kurse” der besonderen Art: Der schwabische Master Sommelier Frank Kdmmer, einer der profundesten Kenner der
Bu I’g“ “d Weine aus Burgund, ermgglichte in Salzburg und in Wien einen erhellenden Einblick in diese anspruchsvolle Materie.
, Vom Aligoté von alten Reben tber den ,muschelkalkigen® Chablis bis zu den groBen WeiB- und Rotweinen der Cote de Beaune und der Cote
de Nuits erstreckte sich der Bogen. Die Theorie kam dabei auch nicht zu kurz. Einem gar nicht trockenen ,trockenen“ Exkurs folgte eine

anz ko m akt exemplarische Verkostung. ,,In diesen zwei Stunden habe ich mehr tGber Burgund gelernt als in zwei Jahren an der Weinakademie®,
schwédrmte ein Teilnehmer.

ue viva Numanthia!

[1]§1)

o

= scifieey

| -
|-

Das ,Urgestein” des spanischen Weins findet sich am Oberlauf des Duero: Rund um die Stadt Toro
wachsen die Toro-Reben (eine Spielart des Tempranillo) auf hartem Grund, ndmlich Granit. Bei der Weinle-
se fir die Kultweine Numanthia und Termanthia legten Thomas Breitwieser (Kolarik & Leeb) und Manfred
Nessl (Del Fabro) selbst Hand an. Schwerarbeit bei den alten Reben in Stockkultur!

0+ ,Heilige Hallen” des spanischen Weins. © Tor zum Rotwein-Himmel.
O Kampfen wie die Léwen ... @ Der Wein wichst auf Stein.

10 Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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© Den prifenden Blicken Stefan Gabanyis mussten
sich alle verkosteten Whiskys unterziehen

@ Die Gastgeber: Franz Del Fabro, Stefan Gabanyi,
Rafael Topf und Ritz Carlton FnB-Chef Martin Hotzl
© Whisky-Kenner Andi Obermeier (Albertina Passa-
ge) fiihlt sich sichtlich wohl @ ,Im Tasting vereint®
—wenn es um Weiterbildung geht ziehen wir alle

am selben Strang (Bernhard Eder-Bacardi, Mario
Matusch-Borco, Samuel Schwalb-Diageo)

© Eifrig wurden die Tipps des Whisky-Mentors
notiert

otefan Gabanyis
Welt der Whiskys

Uber 200 Anmeldungen trudelten auf dem Schreibtisch von Organisator Rafael
Topf ein, von denen 160 bestétigt werden konnten. Ganz Wien schien sich iber
den Besuch von Whisky-Legende und Schuhmanns-Gefahrte Stefan Gabanyi zu
freuen. Gut aufgelegt ging es im groBen Ballsaal des Ritz Carlton Vienna gleich
zur Sache: Nach zwei bekannten Vertretern aus Japan kredenzte der Neo-Gas-
tronom und Whiskybuch-Autor seine Favoriten — Rye Whiskey. Danach fiihrte
die ,Weltreise* zuriick zu den Wurzeln — nach Schottland. Uber dreiBig Liter
Whisky wurden an diesem Abend verkostet, nicht wenige davon mussten mehr
als zwanzig Jahre im Fass auf dieses denkwiirdige Tasting warten...

Neuer Wetthewerb fiir Koche und Barkeeper:

Bar Gonvent Berlin cook & shake CHALLENGE 2012

Wie auch in den vergangenen Jahren pilgerte eine wachsende Abordnung aus Wien zur Am 30. Oktober fand die erste COOK &
bedeutendsten Barmesse Europas nach Berlin. Mit von der Partie: Del Fabro Spirituosen- SHAKE Challenge in Wien statt. Jeweils sechs
berater Rafael Topf und Geschéftsfiihrer Franz Del Fabro personlich. Untertags wurden Finalisten aus Kiiche und Bar traten an, umin
Vortrage besucht, Verhandlungen gefiihrt und Innovationen am Spirituosen-Markt ausgeloster Paarung ihre Fertigkeiten beim
verkostet. Ausklingen lieB man den gemeinsamen Abend in der ,,Bar die es nicht gibt“ FoodPairing zu prasentieren. Unter der ge-
unter der Regie von ,Marques” BarChef Marcus Wolff. strengen Jury mit den Patronen Heinz Kaiser

(Dino’s) und Heinz Preschan (Das Turm) so-
wie Roland Graf (Wiener),

Florian Schiitky (Erste Osterreichische Bar-
keeperschule) und Jaqueline Pfeiffer (Le Ciel)
kristallisierten sich zwei eindeutige Sieger
heraus: Sigrid Ehm (Bartenderin, Hammond
Bar Wien) und Sascha Ferstl (Executive Chef,
Hotel Intercontinental Wien) entschieden den
Bewerb fir sich und wurden mit einem Renn-
Wochenende im Formell-Auto belohnt.

rechts: Sortimentserweiterung
im Hause Borco

links: Auch Peter Himmerle vom
,Falstaff“ recherchierte nach
neuen Trends

. = % - A 3. -

oben: Die hochkaratige Jury mittig: Organisator David Trost mit allen Finalisten
unten: Die strahlenden Sieger mit Mentor Heinz Preschan

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at 1



DELX FABRO tasting - Vorgeschmack

Neuigkeiten fiir Getrénkeprofis

Das burgundische Dutzend - zu verkosten bei Del Fabro!

Die Cote de Beaune und die Cote de Nuits einmal von Siid nach Nord, von WeiB bis Rot, vom
Village zum Grand Cru durchkosten: eine wahrhaft einzigartige und wertvolle Erfahrung.
Denn die eigene Erfahrung ist — gerade bei groBen Weinen — durch nichts zu ersetzen. Wie
unterscheiden sich ein Puligny-Montrachet und ein Meursault, ein Volnay und ein Gevrey-
Chambertin, und warum sind St. Aubin oder Nuits-St-Georges preiswerte Alternativen?

Ist ein Montrachet, ein Corton-Charlemagne oder ein Echezeaux als Grand Cru anderen Wei-
nen —ob Premier Cru oder Ortsappellation — grundsatzlich tberlegen? Oder ist der ganze
Kult um den Unterschied zwischen den einzelnen Lagen — das Terroir —doch nur ein Mythos?
Finden Sie es am besten selbst heraus! Am 12. Dezember stehen alle 12 Burgunder-Weine
dieser Ausgabe den ganzen Tag zur Verkostung bereit.

12. 12. 2012, 12.00 bis 17.00 Uhr, Del Fabro, .

NordwesthahnstaBe 10, 1200 Wien \
Anmeldung bei: benjamin.mayr@delfabro.at

Magisihes

£

BURGUND

Von den Besten kann man etwas lernen! Die Welt der hdheren Prédikate ist unendlich faszi-
nierend und fast grenzenlos. Machen Sie eine Reise der besonderen Art mit Winzer Gerhard
Kracher und Sommelier-Ausbildner Thomas Breitwieser: Die beiden Profis stellen je einen
heimischen und einen internationalen Wein gegentiber.

Zwischen den Seen oder Nouvelle Vague gegen Sauternes, Passito, Riesling TBA oder Niaga-
ra Falls Eiswein - das gibt“s nur einmal!

Viele Weine werden immer noch viel zu friih getrunken. Dagegen treten Armin Tement/Wein-
gut Tement, Christine Saahs/Weingut Nikolaihof und Michael Moosbrugger/Schloss Gobels-
burg an, sowohl verbal als auch sensorisch. Das groBe Reifepotential 6sterreichischer
Weine wird dabei anhand legendérer Proben unter Beweis gestellt.

Feiern Sie ein Wiedersehen — oder besser Wiederschmecken —mit Weinen, die Sie sonst
kaum mehr finden, wie z. B. Riesling Vinothek 1995 vom Nikolaihof oder Griiner Veltliner
Renner 2006 vom Schloss Gobelsburg, Tement Sauvignon Blanc Zieregg 2006: Sie sind
exklusiv bei Del Fabro erhéltlich!

Es wird ein Wein sein! Es wird ein gereifter Wein sein, der vor
allem auch kulinarisch voll tiberzeugen kann. Nicht nur in der
Spitzengastronomie, auch in bodensténdigeren Betrieben
setzt sich diese Erkenntnis immer mehr durch.

16. 01. 2013, 15.00 Uhr

Parkhotel Schonbrunn, Hietzinger Hauptstr. 10, 1130 Wien
Teilnahme nur bei Voranmeldung miglich: benjamin.mayr@delfabro.at

ste

Anhand der verkosteten Weine erértern und erldutern Kracher und Breitwieser die Geheim-

nisse und Trends in Sachen StiBwein und geben praxisbezogene Tipps flr den Verkauf hoch-
wertiger Pradikatsweine in der Gastronomie.

13. 02. 2013, 15.00 Uhr

Hotel Sacher, PhilharmonikerstraBe 4, 1010 Wien
Teilnahme nur bei Voranmeldung miglich: benjamin.mayr@delfabro.at

Restaurant Bloom s

Keine Angst — Termin vormerken!!

the
date » 06.03.2013

Save

12
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tionieren. Wer damit aufwarten kann, verfiigt tiber ein
klares Plus bei den Giisten.
René Gabriel, eidgenossischer Weinjournalist, brachte es

Es ist eine Tatsache, dass in Osterreich aus Tradition oft
t ' junge, und viel zu oft zu junge Weine getrunken werden.
0 r se Z “ “ 0 Die kulinarische Realitit ist jedoch, dass in fast 100 % aller
ERR N Fille gereifte Weine als Speisenbegleiter viel besser funk-

anlésslich einer kommentierten Verkostung fiir Del Fabro-
Kunden auf dem Wiener Donauturm auf den Punkt:

,Osterreich vergibt sich eine
groBe Chance, ja es unter-
schatzt sich selbst gewaltig,
wenn es nicht lernt, seine
gereifte Weine entsprechend
wertzuschatzen - und zu
trinken.* René Gabriel

Seither hat sich viel getan: Als einziger Weinhéndler hilt

Del Fabro Legenden des 6sterreichischen Weins, die man
vielleicht in ihrer Jugend kannte und die meist schon

ausgetrunken sind, in gréeren Mengen fiir die
Gastronomie bereit!

= =

-

La
gerstand La erstans
S Lagerstan) per ola sars, Lagerstan)
2flaschen PEF2./2.2p/5. 13fasche,, Per 3./2.20/5.
Y ﬁﬂ:cém ~ 2/ ‘fﬁa;cﬁ\m,

L"ﬂe/‘ffﬁh)
/:er 3-/2.20/2_.
~ Agerstand
Pen3./2.20/5.
C2flnsches

10,% (1,%)
FOT51 26,30 (31,%)
33," (39,") o 8, (0.
FO751 Aozl 29,00 (34,%)
FO7I
36,% 43.)
FO7I
NIKOLAIHOF PASLER GOBELSBURG WALLNER JOHANNESHOF NITTNAUS
Raritét Riesling Raritét Leithaberg Griiner Veltliner Blaufrénkisch Raritét Raritét Comondor
Vinothek 1995 weiB 2006 Lamm 2006 Reserve St. Laurent GroBe 2004
2006 Reserve Holzspur
2004
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DELX FABRO news

Neuigkeiten flir Getrankeprofis

Magic Christmas!

F0751
DEUTZ
Brut Classic

\2007

-
i

18

(22,%)

0351

PFAU Halbflasche
Williamsbrand,
Iwetschkenbrand,
Apfel im Holzfass

Zustellaktion, giiltig von 01.12. bis 31.12.2012. Kein weiterer Abzug méglich.

0751 0,51
SCHLUMBERGER HOGHRIEGL
L i DOM BRUT TFXT. Erste Reserve

0751 F0751
ROEDERER PIPER HEIDSIECK
Brut im GK Brut in GP

32

e
A

Ry MARTIN

(39,%)

AOTI [ ’
REMY MARTIN e Rowy MaRT)

REMY MARTIN X0
fi Gold Limited Edition

Goeur de Cognac ¢
:
139,
(167.%%)
"‘:-} Aol

STOLICHNAYA
Vodka

L

90,

(25,")

HOT
METAXA (12-Stern)

7,99

6%

F071
STOLICHNAYA
Vodka

14
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DELX FABRO news

59,1

(%)

18l

MOET & CHANDON
Magnum Brut

im 6K

O8I
MOET & GHANDON
Brut Imperial im GK

39,0

(41%)

FI0751

MOET & CHANDON
Grand Vintage Blanc
2004 im 6K

919

(110,%)

o7l
GLENMORANGIE
Nectar d"Or im GK

93

(28)

forI
HENNESSY
Fine de Cognac

AO751

DOM PERIGNON

2003

39,0

(39,%)

0TI
ARDBEG
Ten 10y 46% Islay

160

(20,%)

HLNG]
CLOUDY BAY
Sauvignon Blanc

390

(46,%)

Foal

MOET & CHANDON
Grand Vintage Blanc
ohne GK 2004

969,"

(1.162,%9)

0TI
HENNESSY
Paradis Impérial

974

(32,%)

0751
Numanthia
2008

390

(46,%)

ol
VEUVE CLIcQuOT
Rosé Fridge

99,

(35,")

07|
VEUVE CLIcQuoT
Fridge

FOTI

GLENMORANGIE

10y 40% Highlands
. The Original

FO7I
BELVEDERE PURE
& FEVER TREE
Gifthox

Zustellaktion, giiltig von 01.12. bis 31.12.2012. Kein weiterer Abzug moglich.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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A LA RECHERCHE DE I'(EUVRE

www.louis-roederer.com
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FLUGEL FUR JEDEN
GESCHMACK.

RED BULL
ENERGY DRINK & SUGARFREE
THE SPECIAL EDITIONS

=_ N
/

Neuigkeiten flir Getrankeprofis

i ALLSYOH. | IERSS
IMFORTED

Die Weinbegleiter

. *
ACQUAPANNA * S.PELLEGRINO

16

Preise siehe Abhol- bzw. Zustellaktion
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josefm. schuster@delfabro at [

20 Jahre - Tement
Sauvignon Blanc Klassik

Das Weingut Tement hat in den letzten drei Jahrzehnten
eine unglaubliche Erfolgsgeschichte geschrieben. Der
Besucher dieses Familienweingutes, das auf einem kleinen
Bergplateau oberhalb der imposanten Lage Zieregg liegt,
genieBt einen herrlichen Rundblick, einerseits weit in das
Nachbarland Slowenien, andererseits in die stdliche Ost-
steiermark hinein.

In den letzten Jahren konnten die Tements ihre Eigenfl&-
chen sehr gut erweitern und halten bei der EndgroBe von
rund 95 Hektar. Mit gut 55 Prozent der ausgepflanzten Re-
ben ist die Sorte Sauvignon Blanc die wichtigste Rebsorte.
Der Sauvignon Blanc ist heute am Weingut Tement mit 90-
95% Eigentrauben der wichtigste Wein, eine Cuvée aus allen
Lagen, die meist sehr kalkhaltig sind. Geerntet wird in der
Regel im Bereich von 17- 19° KMW, der durchschnittliche
Alkoholwert liegt bei etwa 12,5 Vol. %.

1976 wurden erst 600 Liter Sauvignon Blanc bei Tement
produziert. Von 1982 auf 1983 stellte Manfred von der
Bezeichnung Muskat Silvaner auf Sauvignon Blanc am
Etikett um. 1992 wurde statt Kabinett oder Qualitdtswein
fiir die klassisch ausgebauten Sauvignons der Begriff
Klassik eingeflihrt, gleichzeitig auch die Gruppe STK offiziell
gemacht. Somit sind nun 20 Jahre vom Tement Sauvignon
Blanc Klassik am Markt.

Zur Probe:

Die Verkostung der Weine iber eine lange Zeitspanne

hat das Reifepotenzial der Rebsorte allgemein und des
Sauvignon Blanc Klassik des Hauses Tement im Speziellen
eindrucksvoll unter Beweis gestellt. Gerade die gereifteren
Weine spielen die Vorziige der Sorte voll aus. Feine Wiirze
in Kombination mit reifer Frucht und frischer Struktur
bietet ein harmonisches Trinkerlebnis.

Der Sauvignon Blanc Klassik von Tement ist keinesfalls ein
Wein, der bereits in seinen ersten Lebensjahren getrunken
werden muss. Im Gegenteil. Gibt man ihm etwas Zeit, dann
kann er seine Facetten voll entfalten, die beste Phase
erreicht er, abhéngig von der Giite des Jahrgangs, nach
drei bis funf Jahren. Natirlich reicht seine Lebensspanne
weit dariiber hinaus, wie die Degustation der &lteren Jahr-
gange bewiesen hat.

91 — 2009: Rauchig-blattrig, dezente reduktive Nuancen,
ein Hauch von rosa Grapefruit, frische Mandarinenzesten,
rote Paprikazesten klingen an. Mittlerer Kdérper, wirkt

im Kern etwas weicher, weiBer Apfeltouch, mineralisch,
rund und zugénglich, ein eleganter Speisenbegleiter, gut
herangereift.

92 — 2008: Noch sehr intensive Primarfrucht, feine weiBe
Bliitenaromen, ein Hauch von Mandarinen, zart nach
Litschi. Saftig, sehr elegant, ausgewogen, mineralisch,
von einer balancierten Saure getragen, feine ExtraktsiiBe
im Abgang, rotbeerige Nuancen im Nachhall, zarte gelbe
Paprikanote im Rickgeschmack.

92 — 1997: Feiner Hauch von Stachelbeeren und einem
Hauch von Litschi, eine gelbe Paprikaschote, zarte Bliiten-
aromen, zitroniger Touch. Saftig, elegant, weiBe Steinob-
stanklange, seidige Textur, finessenreicher Sdurebogen,
zitronige Nuancen, noch sehr lebendig, mineralischer
Nachhall.

90 — 1996: zart vegetabil unterlegte gelbe Tropenfrucht-
aromen, Paprikaschoten, Litschi, ein Hauch von Estragon,
ein Hauch von Orangenmarmelade. Mittlere Komplexitat,
weiBe Frucht, markante Saurestruktur, leichtfiiBig, dezente
Mineralik, noch immer gut zu trinken. Fiir ein schwaches
Jahr eine tolle Leistung.

92+ — 1993: Feinwiirzig unterlegte Grapefruitzesten, gelbe
Steinobstanklange, etwas Mandarine, rauchige Mineralik.
Saftig, elegant, wirkt durchaus kraftvoll, seidige Textur,
angenehme ExtraktsiiBe im Nachhall, ein geschmeidiger
Wein mit einer guten Lange, kandierte Orangen im Nachhall,
nach wie vor perfekt zu trinken.

92 — 1992: Gelbe Fruchtanklange, eher verhalten, zarte
gelbe Paprikanoten, rauchige Nuancen, Pfirsichfrucht.
Kraftvoll, reife Aromatik, wirkt bereits eher wie ein
Lagenwein, stoffig und extraktsiB, feine gelbe Nuancen,
fast cremig wirkend, mineralisch und gut anhaltend, ein
Hauch von Orangen im Nachhall, macht eine gute Entwick-
lung im Glas.

Bewertungen/Beschreibungen:

Peter Moser, 24. 10. 2012, Rest. Eckel — 1190 Wien

1997
SAUVIGNON

SIeiriscthLASSTf
SUDSTEIEHr

von Peter Moser

92 — 2011: Feine Stachelbeernuancen, zart

grasiger Touch, zitroniger Ton, rauchig, ein Hauch
von Grapefruit, attraktives Bukett. Saftig, mittlere
Komplexitat, feiner Touch von Limetten, griiner Apfel
im Abgang, mineralisch, bleibt gut haften, zarte gelbe

FruchtsiBe im Abgang.
10, (12,%)
F0751

91 — 2010: Feine Nuancen von

weiBen Bliten, ein Hauch von Johannisbeeren, dezent
mit Grapefruit und Stachelbeeren unterlegt, etwas
grasig. Rassig, zart vegetaler Touch von Brennnessel,
mittlere Komplexitat, gute Mineralik, zitroniger Touch,
ein Hauch von Steinobst im Nachhall.

10,7 (12,5

0751

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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Hergestellt aus natiirlichen Zutaten.

0 Vodka Organic Farthofer 40%

Dezember 2012
9y ’
1,9 1,0 (1051
Kt 94/0931 OLD JAMAIGA Gl"gﬂl‘ Beer
MONAGO Tonic DIE Ergénzung im Ginger Beer Sortiment.
T —— Der wiirzige Favorit vieler Barkeeper macht
‘{quator — Tonic Water aus Laune mit jamaikanischen Ingwer-Wurzeln.
hen — spanisch , Monaco".
Abgeftillt mit feinstem nattirlichen
Mineralwasser aus der Munchner
Schotterebene.
12,0 a9
HNG]
13.30 (15.) LILLET ROSE
. 015’I ’ Semillon, Sauvignon Blanc und Muskat werden
' o mit Orangen und erlesenen Friichten verfeinert.
FEE BROTHERS Grapefruit Bitters 39,90 7 Danach reft dr trendige Apert
Erfrischender Zitrus-Bitter, der nicht nur einem ’ ’ noch bis zu ein Jahr
klassischen Gin & Tonic neues Leben einhauchen kann. Aozl lang im Fass.

Uberraschender Sieger der IWSC-Trophy 2012.
Souverdn hat der Mostviertler Bio-Brenner

Josef V. Farthofer die internationale Vodka-Elite
hinter sich gelassen. Mild und weich, einzigartig!

Neu im Sortiment ...

... und im Verkostraum

Holen Sie sich neue Ideen fiir Ihre Backbar von Del Fabro Spirituosen-Berater Rafael Topf.
rafael.topf@delfabro.at

92,8 (63.3)

FO7I
MAGALLAN Sherry Oak 12y
Back to the Roots. Siif und fruchtbetont
36,90 (44,%) kommt diese Sonderabfuilung am Gaumen an.
HO71 Weigher und runder als manch anderer Zwolf-
GANSLOSER Black Gin -
Wacholder, Ingwer, Zitruszesten, Lorbeer
und Koriander sind nur finf der insgesamt
74 Botanicals, die das komplexe Aroma
dieses GSA-Gins ausmachen.
26,5 31,)
) n151 72’70 (87,4)
JGERMEISTER w151
ABSOLUT Elyx 1,51
99,90 (97,4 63,2 (76,
AOTI F0351
MALECON 15y 40% HUDSON Manhattan
Nach kubanischer Tradition in Panama Rye 46%

hergestellt. Hervorragende Preis-
Leistung zeichnet diesen ausgewahlten
Tropfen aus. Fein-fruchtig und weich

umschmeichelt er den Gaumen.

Stefan Gabanyis Favorit beim groBen
del Fabro Whisky-Tasting. Jung und
wild mit pfeffrigen Noten und der
Roggen-typischen Wirze. Ein wahres
Rye-Konzentrat.

Bestellhotline: (01) 330 22 00 - Bestellfax: (01) 330 22 00 50 - getraenke@delfabro.at
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In Bewegung fiir die Gastronomie

—_—1‘_“_—

l gltig von 1.12 - 31.12.2012
(kein weiterer Abzug moglich)

249

949

(29,%) (29.%)
F0751 0751 HOTHI H05I HOTI
KATTUS LAURENT PERRIER POL ROGER HAMMERLE ZARSKAYA Gold 22 49
Sekt Guvee No 1 Brut Brut Reserve Williams Edelbrand, Vodka 40%
Himbeer Beerenbrand, (26,)
Marille Aprikosenbrand,
Kriecher! Pflaumenbrand FOTI
PYRAT X0
Reserve 40%

969

J
(1%
FO7I FI071
JOHNNIE WALKER (OLMECA Tequila 0 66
Red Label Adejo Gold
088’
Ki24/0,21 Ki24/0,331 Kt 24/0,251
RAUGH BIO BUDWEISER Lager PALOMA Pink
Johannisheernektar, Grapefruit
Apfel, Marille Lemonade
Del Fabro — Beratung & Verkauf. Bester Service, zentral in Wien! Weitere Bezugsquellen
Del Fabro GmbH Kolarik & Leeb GmbH
Nordwestbahnstrafe 10,1200 Wien Graz Weblingerstrafle 33, 8054 Graz
T +43 (0)316 71 65 20
Offnungszeiten: Mo—Fr 07.30 bis 17.00 Uhr Bernd Demmerer: T 0664 618 22 85
Telfs Hans-Liebherr-Strafle 11, 6410 Telfs
Bestellhotline: (01) 330 22 00 Weinservice: (o1 330 22 00-18 145 (@262 615 04 . '
Bestellfax: (01) 330 22 00-50 Mail: weinservice@delfabro.at Wals Bayernstrafie 55, 5071 Wals-Siezenheim
Mail: getraenke@delfabro.at T +43 (0)662 85 27 90

Thomas Breitwieser: T 0664 618 22 87

Wieser, Kolarik & Leeb GmbH

Zellam See  Mittersiller Bundesstraie 350
5721 Piesendorf
T +43 6549 7328-0, Fax: DW-82
Hannes Liirzer: T 0664 445 03 06

Mit den dffentlichen Verkehrsmitteln: Ab Praterstern oder Friedensbriicke
mit der Stralenbahnlinie 5 bis Haltestelle Nordwestbahnstrafle.
Nordwestbahnstrafle stadtauswiirts, nach ca. 100 m auf der rechten Seite,
Eingang im Innenhof.

Die angefiihrten Preise sind Nettopreise in Euro pro Flasche exkl. aller Abgaben und Steuern (Preise in Klammern inkl. aller Abgaben und Steuern), giltig bei Zustellung, solange der Vorrat reicht. Preisangaben vorbehaltlich Druckfehler.
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